GIDA TEKNOLOJiSi ALANI

Beslenme, geg¢misten glnidmize insanoglunun temel ihtiyaglarindan biridir. Bu ihtiyacin
karsilanmasi igin gida sektori kiresel dizeyde hizla degisen pazar ve rekabet kosullari ile strekli bir
etkilesim icindedir.

Gida sektori Turk ekonomisinin gelismesinde nifus, istihdam, beslenme, hammadde ve
ihracata katkilari nedeni ile énemli bir rol oynamaktadir. Gelecekte bu roliin daha da artacagi bir
gercektir.

Gida Teknolojisi programi dort yil olarak tasarlanmig, 9 ve 10. siniflarda ortak dersler ile alan
ortak dersleri, 11 ve 12. siniflarda ise ortak dersler ile dallara 6zel derslerin okutulmasi planlanmistir.
Ogrenciler alan egitimine 10. sinifta baslar ve bu sinifin sonunda dal segimi yaparak 11 ve 12.
sinifta dal egitimine devam eder.

Gida Sektéri Alani Programinda;

+ Gida Kalite Kontrol
+  Gidaisleme
dallar1 yer almaktadir.

Okulumuzda sadece Gida Kalite Kontrol dali bulunmaktadir.Bu dala ait mikrobiyoloji ve kimya
laboratuvari olmak Uzere 2 atelyemiz bulunmaktadir.

Gida Kalite Kontrol dali

Bu programda 6grenciye; teorik bilgilerin yaninda sahip oldugumuz donanimli mikrobiyoloji ve kimya
laboratuvarlarimiz aracihdi ile uygulamal analiz bilgileri de verilmektedir.

Analizler igin gerekli temel fiziksel-kimyasal islemler, ham maddelerde ve islenmis gidalarda duyusal,
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik kalite kontrol analizleri, Uretim sireci kontrolleri, gida ambalajlart,
etiketleri ve kontrolleri, gida glvenligi ve beslenme ilkeleri ile ilgili bilgi, beceri ve yetkinliklerin
kazandiniimasi hedeflenmektedir

Gida Kalite Kontrol Dalina Ait Kazanimlar

* Yeterli ve dengeli beslenme kurallarina uygun olarak besin 6gelerinin yapi ve iglevlerini
aciklar, kisinin 6zellikleri ve yagsam tarzina gére dogru besin gruplarindan menu planlar.

* Mevzuata ve kimya laboratuvari guvenlik ve c¢alisma kurallarina uygun olarak
laboratuvarda; ara¢ geregleri kullanir, gida 6rnegdi alir ve érnegi analize hazirlar, analizler
icin gerekli temel fiziksel ve kimyasal iglemleri ve analiz sonrasi islemleri yapar.

» Turk Gida Mevzuati, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve Tebliglerini, Toplam Kalite Yonetimi
ve iSO standartlarini uygular.

« Isletme spesifikasyonlari ve tolerans sinirlarina goére gidalarda fiziksel ve duyusal
kontrolleri, depo ve sevkiyat kontrollerini, nem ve toplam kuru madde tayinlerini yapar,
duyusal test tekniklerini uygular.

* Kimya laboratuvari glvenlik ve c¢alisma kurallarina ve analiz metoduna gore c¢ozelti
hazirlar, ham maddelerde ve islenmis gidalarda kalite kontrol analizlerini yapar ve analiz
sonuglarini TGK ve ilgili standartlarla karsilastirir.

+ Aseptik teknige uygun olarak mikrobiyoloji laboratuvarinda kigisel hazirliklar ile malzeme
ve arag hazirliklarini yapar, besiyeri hazirlar, alinan numuneyi analize hazirlar, kiltir elde
eder, mikroskobik inceleme yapar, hijyen ve sanitasyon kontroli igin isletme ortamindan
ekim yapar.
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« Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve Tebliglerine gére ambalajin sartnameye uygunlugunu,
ambalajlanmis son Urunleri ve gida etiketlerini kontrol eder.
+  Uretim teknigine uygun olarak gidalarin Uretim akis semalarini gizer.
Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Tebliglerine gore Uriin kalite karakteristiklerini nitelendirerek Uretim
sureci kontrollerini yapar

Staj Egitim bilgileri

= 3308 sayih "Mesleki Egitim Kanunu" geregince, isletmelerde mesleki egitim gdéren 6grencilere,
isletmelerce asgari Ucretin net %30 u kadar Ucret verilir.

= Egitim goren dgrencilerin is kazasi ve meslek hastaliklari ile ilgili sigorta primleri devletce karsilanir.

= Ogrenciler, mesleki egitim yaptiklari isletmelerin sosyal imkanlarindan faydalanir.

Okulumuzun Gida Teknolojisi 6grencileri genel olarak asagida ki isletmelerde staj gérmektedirler.

ANADOLU EFES BIRACILIK VE MALT SAN.A.S.
AOC SUT FB.

MND GIDA SAN.

TMO TOPRAK MAHSULLERI OFiSi
ANKARA HALK EKMEK FABRIKASI

UNO UNMAS UNLU MAMULLER A.S.
DOGADAN GIDA A S.

COCA COLA ICECEK URETIM A.S.
ULKER GIDA A.S.

HERO BABY HERO GIDA SAN.VE TIiC.A.S.
TURK STANDARTLARI ENSTITUSU
TIGEM

NUHUN ANKARA

Bu firmalarda staj egitimin yani sira mezuniyet sonrasi ¢alisma imkani da bulunmaktadir.

Mesleki Egitimde ilerleme

Meslek liselerinin Gida Teknolojisi alaninin Gida Kontrol dalindan mezun olanlar ek puan destegiyle
DGS ve yiiksekdgretime giris sinavlarinda basarili olduklari takdirde, OSYS Kilavuzunda da belirtilen
asagdida ki programlara yerlesebilirler.

e Bitki Koruma.

e Bitkisel Uretim ve Teknolojileri.
e Gida Muhendisligi.

¢ Gida Teknolojisi.

e Kimya.

e Tarimsal Genetik MUhendisligi.
e Tarimsal Biyoteknoloji.

e Biyokimya

e Gastronomi

e Beslenme ve Diyetetik
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Mezun olan 6grenciler Gida Kontrol Teknisyeni unvani almaya hak kazanirlar.

Gida Kontrol Teknisyeni

Planlanmis olan Uretimin gergeklesmesi icin gida mihendisi ve gida teknikerinin gézetimi altinda;

= Her tOrli gida maddelerinin (hububat, stt ve sit Grlnleri, gesitli et Grlnleri, bitkisel gidalar)
islenmesinde ¢esitli teknikleri kullanir,

= Gidalarin saghgda uygunlugunu kontrol i¢in gidalardan ve gida katki maddelerinden drnekler alir,

= Laboratuarda degisik ydntemler kullanarak duyusal, fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analizler yapar,
sonuglari yorumlar, gerekli raporlari diizenler, ¢gikan sonuglari ilgili kigilere iletir,

= Kaliteli ve standart trlin Uretilmesini saglar,

= isletmelerde hijyen ve temizlik kurallarini uygular veya uygulanmasini saglar,

= Gida Uretiminde kullanilan en son teknoloijileri takip eder,

= Gidalarin uygun bir sekilde paketlenmesini ve muhafazasini saglar.

Gida teknolojisi teknisyeni olmak isteyenlerin;

= Genel yetenege sahip,

= Kimya ve biyoloji konularina ilgili,

= Gozleri saglam ve gérme gucu yiksek,

= Dikkatli ve sorumluluk sahibi,

= El ve parmaklarini ustalikla kullanan,

= Bagkalari ile isbirligi yapabilen kimseler olmalari gerekir.

Calisma Ortami ve Kosullari

Gida teknolojisi teknisyeni, 6zel sektorde gida Ureten fabrikalarin Gretim ve laboratuar bélimlerinde,
kamu kuruluslarinin gida laboratuarlarinda gérev yaparlar. Laboratuar ve is ortami temizdir. Ancak,
Uretim yapilan yer sicak, rutubetli ve kokulu olabilir. Meslek elemanlari gida muhendisleri, kimya
mihendisleri, biyologlar, veterinerler, diyetisyenler ve gida teknikerleriyle iletisimde bulunurlar.

Calisma Alanlari ve is Bulma Olanaklan

Gida kontrol teknisyeni/Gida teknolojisi teknisyenleri, gida sanayii ile ilgili kamu (Tarim ve Koy isleri
Bakanligi, Orman Bakanh@ Kontrol Laboratuarlari, Hifzisthha Enstitiisii, Belediyeler, il Saglk
Mudirlikleri vb.) ve 6zel sektor kuruluglarinda gida ireten fabrikalarin gida laboratuarlarinda ve 6zel
gida laboratuarlarinda ara teknik eleman olarak galisirlar.

Okulumuz 2018-2019 mezun 6grencilerinden Biigra Guler MND GIDA da 6nce stajini tamamlamis
daha sonra da ¢alisma hayatina ayni isyerinde devam etmektedir.
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